
Anbau: Auf unseren eigenen Plantagen in 
Aserbaidschan wird die Granatapfelsorte 
Aserbaij-Queen angebaut und diese zählt un-
ter Fachleuten zu den besten Granatapfels-
orten der Welt. Unser Granatapfelsaft wird 
aus sonnengereiften Früchten hergestellt, die 
in dem gemäßigten bis subtropischen Klima 
Aserbaidschans am kaspischen Meer wachsen. 
Durch die warme Sonneneinstrahlung tags-
über, im Wechsel mit den sehr kühlen Fallwin-
den des Kaukasusgebirges in den Abend- und 
Nachtstunden, entwickeln die Granatäpfel 
einen relativ hohen Fruchtzuckeranteil.

Herstellung: Der kompletten Saftherstellung liegt modernste 
Technik aus Deutschland, Italien, Frankreich & Schweiz zugrunde. 
Bei uns werden ganze Früchte (ca. fünf kg / Liter) für eine Pressung 
verwendet. Durch die regelmäßige Überprüfung unseres Saftes 
durch das  Institut Prof. Dr. Georg Kurz GmbH garantieren wir 
Ihnen, dass es sich bei unserem Produkt um einen reinen Direktsaft 
handelt und dieser allen europäischen Vorschriften entspricht. 
Außerdem ist unser Unternehmen seit Juli 2011 biozertifiziert durch 
Lacon GmbH.

Naturbelassen (kein Konzentrat)

Ohne Zugabe von:
künstlichen Aromastoffen
Zuckerzusätze
Farb- und Konservierungsstoffen
Erhältlich in 0,2 L. und 1 L. Flaschen

Wir empfehlen Ihnen einen Tagesbedarf von 200 ml.

Bitte nach Öffnung der Flasche binnen 5 Tagen 
verbrauchen, kühl lagern, sowie vor Licht und 

Frost schützen.

100% BIO-GRANATAPFEL
DIREKTSAFT
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